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Salade piémontaise {ceuf moutarde)/Pois chiche 3 \
I"otientale {moutarde)
Dos de cabiltaud sauce Normande {lait)/Filet
meuniere (poisson, ceuf, gluten)
Poélée de légumes
Laitage (lait)
Fruits crus ou cuits

-/

Jambon blanc cornichons
Omelettes paysanne (ceuf)
Fromage {lait)

Fruits crus ou cuits

Carottes ripées (moutarde)/Endives emmental \
{moutarde lait)
Hauts de cuisses de poulets/Frites
Laitage {lait)
Fruits crus ou cuits

/
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Paté de campagne (ceuf)/saucisson a I'ail
Steak sauce Bercy/Aubergines a la tomate
Fromage (lait)

Fruits crus ou cuits
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Salade chinoise (moutarde crevette)/Duo de Chou\
vinaigrette (moutarde)
Saucisse/Haricots verts

Entremets (lait ceuf)
Fruits crus ou cults
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Eufs vinaigrette (ceuf moutarde)
Brochette de dinde au curry (lait)
Salsifis/Haricots verts sautés
Laitage
Fruits crus ou cuits
'
N
Potage de légumes
Hachis Parmentier/Salade verte
Pétisserie {ceuf gluten)
Fruits crus ou cuits
s
™~
Riz en salade
Saumonette basquaise/Chou fleur béchamel {lait
gluten)
Entremet (ceuf, lait)
Fruits crus ou cuits
S

I

Radis/ salade mimosa {ceuf, moutarde)
Goulash/Pomme vapeur BIO
Fromage (lait}

Fruits crus ou cuits

Le gestionnaire

Le Proviseur

Attention : - menus indicatifs susceptibles d'étre modifiés en fonction des aldas lids aux livraisons et/ou les fluctuations des "affectifs {

-allergénes indiqués entre parenthises

netamment en fin de service)




