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Haule-Gargnne

geadimle
Touleuse

/

Macédoine mayonnaise (ceuf,
moutarde)/Lentilles vinaigrette (moutarde)
Cordon bleu {lait gluten)/Péates au coulis basilic
Entremet {lait ceuf)

Fruits cuits crus

N

.

I
Filet de maquereau {poisson)
Gratin dauphinois BIO {lait)/ salade verte (moutarde)
Fromage (lait)
Fruits crus ou cuits
/

K Rosette /Paté de campagne
Dos de merlu/Filet meuniére {gluten, ceuf)
Carottes sautées BIO

Fromage (lait)
Fruits crus ou cuits
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Brocolis ceufs durs vinaigrette
Brochette de dinde au curry {lait)/Semoule
Fromage blanc (lait)

Fruits crus ou cuits
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Salade de gésiers
Parmentier de canard maison/Salade verte
{moutarde)
Fromage (lait)
Fruits crus ou cuits
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Salade d’hiver
R&ti de dinde sauce champignons
Salsifis sautés
Entremet {lait ceuf)
Fruits crus ou cuits

/
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féta {(moutarde lait)
Ré&ti de porc FRAIS
Petits pois a la frangaise
Patisserie (lait ceuf gluten)
Fruits crus ou cuits

-

Salade verte emmental {lait moutarde)/Concombres

Ve

Poireaux vinaigrette (moutarde)/Asperges {mouta rde)\
Pavé de saumon aux petits légumes
Riz pilaf
Entremets {lait ceuf)
Fruits crus ou cuits
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Crudités BIO
Boulette de beeuf BIO/Céréales
Laitage (lait)- fromage fermier
Fruits crus ou cuits
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Le gestionnaire Le Proviseur

L'adjgieg A 2

gestionnaire

Attention : - menus indicatifs susceptibles d'étre modifiés en fonction des aléas lés aux fivraisons et/cu les fluctuations des ‘effectifs (notamment en fin de sarvice)

-allergénes Indlqués entre parenthéses




