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MENU du 08 au 12/03/2021

Haute-Garenne

acnpémle
Toulouse

Déjeuner I
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fPomme de terre piémontaise (moutarde ceuf)/Pois
chiche a Vorientale {moutarde)
Brochette de poisson pané/Pavé de saumon a l'oseille

{lait)
Duos d’'haricots
Patisserie (gluten ceuf lait)
Fruits crus ou cuits
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Tomates au then
Escalope de volaille fraiche
Purée
Fromage {lait}

Fruits crus ou cuits

-
e

C

arottes rapées (moutarde)/Duo de choux {mouta rde)\

Cbtes de porc charcutiére
Frites
Fromage (lait)
Fruits crus ou cuits
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Crépes au fromage (lait ceuf gluten)
Poitrine de veau farcie
Brocolis sautés
Laitage {lait)

Fruits crus ou cuits
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Jambon blanc beurre
Steak sauce au bleu
Pomme au four
Laitage (lait)
Fruits crus ou cuits

Céleri rémoulade
Hachis Parmentier
Salade verte
Fromage {lait)
Fruits crus ou cuits

N

Concombres tomates mais/Endives emmental
(moutarde)
Couscous atl poulet
Framage (lait)
Fruits crus ou cuits

Riz en salade {moutarde)
Nuggets de poisson {gluten poisson)
Gratin de choux fleur (lait gluten)
lles flottante (lait ceuf)

Fruits crus ou cuits

/
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Betteraves-Maches/Salade verte composée
Spaghettis Napolitaine {menu végétarien)
Fromage (lait)

Fruits crus ou cuits
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Le gestionnaire

Le Proviseur

-allergénes indigués antre parenthéses

Attention : - menus indicatifs susceptibles d'&tre modifiés en fonction des aléas lids aux livraisons et/ou les fluctuations des 'effectifs (notamment en fin de service}




